Torta Soffice al Cioccolato e Pere

ricetta inviata da zorrita il 11/12/2008
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	Fa-vo-lo-sa. Non mettete più pere della dose perché altrimenti non si cuoce bene.
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	Ingredienti 
  150 gr cioccolato fondente
  2 cucchiai di cacao in polvere
  200 gr zucchero
  100 gr burro morbido
  230 gr farina
  70 gr fecola di patate
  3 uova
  1 yogurt da 120 gr
  80 gr latte
  1 bustina lievito in polvere
  1 bustina vanillina
  2 pere (circa 600 gr)
  zucchero a velo
  pizzico sale
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	Preparazione
Tritare il cioccolato a pezzetti, aggiungere il burro, lo zucchero, il cacao, lo yogurt, il latte, le uova e la vanillina.
Lavorare gli ingredienti.
Unire la farina, la fecola e un pizzico di sale, aggiungere il lievito.
Intanto avrete imburrato una tortiera di 24 cm di diametro versarci il composto.
Sbucciare le pere e tagliarle a spicchi di 2 0 3 cm di spessore metterle sul composto e spolverarle di cacao.
Cuocere in forno caldo a 160° - 170° per circa 40 minuti.
Servire la torta spolverata di zucchero a velo.


